— BFTEN —

(Fra 12.30 - 21.30 )

VEGETAR

DAGENS VEGETAR 195.-

Cremet svampe bouillon - Udvalg af ristede svampe (Kejserhatte,
Kantareller, Portobello, mark champignon ) - Grillet leg - Saltbagt selleri -
Syltede squash - Grgnolie.

DESSERT

4 SLAGS OSTE

Frisk gederulle fra Tebstrup, ha ost, gammel knas - bornholmsk mycella.
Smerkiks - Kompot pa& hyben og grenne tomater.

Panna CoTTa

Keernemeaelk - Hvid chokolade - Friske baer - Saltkaramel.

Old Tawny Port- Tonel 12, Quinta de la Rosa. GLAS 5 CL.
Flot merkgylden i farven. £dle nuancer af terret frugt,

mandler, orangeskal og varme krydderier i duften. Smagen

er rig og elegant med en imponerende lzengde og fornemt

doseret sedme. Et aristokratisk glas, som enten kan nydes

alene eller til modne, faste oste og desserter.

PORTVIN FL.
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