— BFTEN —

(FrA 12.30 - 21.30 )

VEGETAR

DAGENS VEGETAR a19-

Cremet svampe bouillon - Udvalg af ristede svampe (Kejserhatte,
Kantareller, Portobello, mark champignon ) - Grillet lag - Saltbagt selleri -
Syltede squash - Grenolie.

DESSERT

4 51a65 O5TE 99-

Gammel knas - Blaskimmel fra Hegelundgaard - Den hvide dame -
Bornholmsk mycella.
Hertil smerkiks - Kompot p& grenne tomater - Hyben marmelade.

Panna CotTa 79-

Keernemaelk - Hvid chokolade - Friske beer - Saltkaramel.

PORTVIN FL.  BY5.-

Old Tawny Port- Tonel 12, Quinta de la Rosa. A
Flot mzrkg&lden i farven. £dle nuancer af terret frugt, SEAS T 40,
mandler, orangeskal og varme krydderier i duften. Smagen

er rig og elegant med en imponerende leengde og fornemt

doseret sedme. Et aristokratisk glas, som enten kan nydes

alene eller til modne, faste oste og desserter.

RIESLING KABINETT WEISENSTEIN, WEINGUT THANISCH, MOSEL FL.. 435,
Elegant og liflig Riesling med fin, naturlig sedme balanceret af frisk syre. Den p
byc?er pé r?o’rergqf grznge aebler, citrus o% hvide blomster med et let %inerolsk FHs :4:4

preeg. Perfekt til desserter - eller til geester, der foretraekker et let, friskt og let
sedmefuldt glas.




