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Frokost

STEAK BURGER 169,-
Grillet økologisk durumstykke - Peberbagt oksehøjreb fra Grambogård
velfærd okse - Sennepsmayo - Urtesalat - Syltede rødløg - Vesterhavsost -
Confiteret tomat.  
Hertil sprøde pommes frites - Estragon - Flagesalt - Rørt aioli. 

SOL OVER GUDHJEM  
Lokalt røget sild - Hjertesalat - Radiser - Øko Æggeblomme - Purløg -
Flagesalt. 

99,-

GAZPACHO 
Solmodne blommetomater - Agurk - Peberfrugt - Rødløg - Squash -
Hvidløg - Sherryvinaigrette - Basilikumolie - Grillet surdejsbrød.

99,-

3760 
Stort "smørrebrød" med dildkogte kartofler - Gammeldags modnet
Christiansøpigens kryddersild - Radiser - Sprød peber bacon - Syltede
rødløg - Frisee salat - Kapers - Rørt løvstikkemayo - Blomsterkarse. 

139,-

( fra 12.00 - 16.30 ) 

FRENCH FRIES
Sprøde pommes frites - Estragon - Flagesalt - Valgfri dip 
(Mayo - Sauce tatar - Ketchup - Aioli)

79,-

SNACKS
Chips med trøffelmayo ELLER 2 Slags mandler

69,-

LAKS & SKALDYR 179,-
Grillet økologisk durumstykke - Røget færøsk laks fra Hiddenfjord -
Krebsehaller - Frisk tomat - Pestomayo - Urtesalat - Syltede asparges -
Grillet citron - Indkogt hindbær glace.



Pizzakort
Store og flotte pizzaer af god kvalitet. 

Italiensk rustik, surdejsbund, bagt sprød i stenovn. 
Alle vores pizzaer tilberedes med tomatsauce, goudaost og Frisk mozzarella. 

Det er muligt at bestille glutenfri pizza!! 

KRØLLE BØLLE 99,-
Tomat - Ost - Frisk basilikum. 

HELLIGDOMMEN 119,-
Tomat - Ost - Skinke. 

GUDHJEM 119,-
Tomat - Ost - Skinke - Ananas. 

CHRISTIANS Ø 119,-
Tomat - Ost - Pepperoni - Oliven.

ERTHOLMEN 129,-
Tomat - Ost - Kebab - Løg - Rød peber - Hvidløg -  Salat - Dressing. 

BURGUNDIA 129,-
Tomat - Ost - Ansjoser - Grillet artiskok - Oliven - Persille - Hvidløg -
Cherrytomat. 

RYTTERKNÆGTEN 129,-
Tomat - Ost - Lufttørret skinke - Frisk mozzarella - Pesto - Rucola -
Cherrytomat. 

HAMMERSHUS 129,-
Tomat - Ost - Skinke - Svampe - Bacon - Hvidløg - Rød peber. 

BORNHOLM 139,-
Tomat - Ost - Oksefilet - Grillet løg - Bornzola - Cherrytomat. 

BOBBASINA 139,-
Tomat - Ost - Lufttørret skinke - Tigerrejer - Ananas - Chili - Hvidløg. 
( HOT ) 

3760 139,-
Tomat - Ost - Varmrøget laks - Løg - Oliven - Marinerede hvidløg -
Peberrod - Salat. 



Aften
( fra 17.30 - 21.30 )

Forretter
CREMET MUSLINGEFUMET 129,-
Gulerod - Kammusling - Fennikelskud - Grønolie.

HUSETS BRESAOLA 129,-
Sprød asparges - Confiteret æggeblomme - Citroncreme - Gammel knas
fra Arla unika - Blomsterkarse.

SOLMODNE FRANSKE LAND TOMATER 119,-
Grillet løg - Burrata - Lime - Gode oliven - Grønolie - Skovmærke.

Kødretter - Udskæringer

TILBEHØR TIL ALLE BØFFER
Sommerkartoffelsalat : Romainesalat - Jumbo oliven - Grillet løg - Confiteret tomat
- Gulerødder - Sort hvidløg - Nye Bornholmske kartofler - Vesterhavsost - Cæsar
dressing - Pisket ramsløgssmør.

ALLE BØFFER TILBEREDES OVER FLAMMEGRILL, PENSLES MED
ROSMARINSMØR & KRYDRES MED FLAGESALT.

STRIPLION
299,-250 gr./ Taurus gold - Black Angus Uruguay. Særligt udvalgt premium og

kornfodret kvæg - Mørt - Saftigt og meget smagfuldt.

250 gr. / Greater Omaha - Nebraska - USA.
Certificeret og hormonfrit - Majsfodret - Unikt kvalitet. 349,-

RIBEYE
349,-350 gr. / Taurus gold - Black Angus Uruguay. Særligt udvalgt premium

og kornfodret kvæg - Mørt - Saftigt og meget smagfuldt.

350 gr. / Greater Omaha - Nebraska - USA.
Certificeret og hormonfrit - Majsfodret - Unikt kvalitet. 399,-

DAGENS FISK
259,-Friskfanget helstegt rødspætte (min. 500 gr.) i bornholmsk durummel -

Brunet kaperssmør - Små kartofler i det grønne - Grillet citron -
Sommersalat i mormordressing.

PLANKEBØF 299,-
225 gr. Mør og saftig steak af dansk Himmerland okse -  
Serveret på egetræsplanke - Omkranset af gylden kartoffelmos med strejf
af rodfrugter - Kryddersmør.



Vegetar

Aften
( fra 17.30 - 21.30 )

Dessert
4 Slags Oste 99,-
Gammel knas - Blåskimmel fra Høgelundgaard - Den hvide dame -
Bornholmsk mycella.
Hertil smørkiks - Kompot på grønne tomater - Hyben marmelade.

Panna Cotta 79,-
Kærnemælk - Hvid chokolade - Friske bær - Saltkaramel.

Dagens vegetar 219,-
Cremet svampe bouillon - Udvalg af ristede svampe (Kejserhatte,
Kantareller, Portobello, mark champignon ) - Grillet løg - Saltbagt selleri -
Syltede squash - Grønolie.

Portvin
Old Tawny Port- Tonel 12, Quinta de la Rosa. 
Flot mørkgylden i farven. Ædle nuancer af tørret frugt,
mandler, orangeskal og varme krydderier i duften. Smagen
er rig og elegant med en imponerende længde og fornemt
doseret sødme. Et aristokratisk glas, som enten kan nydes
alene eller til modne, faste oste og desserter.

90,-GLAS 5 CL.

695,-FL.

Riesling Kabinett Weisenstein, Weingut Thanisch, Mosel 485,-
Elegant og liflig Riesling med fin, naturlig sødme balanceret af frisk syre. Den
byder på noter af grønne æbler, citrus og hvide blomster med et let mineralsk
præg. Perfekt til desserter – eller til gæster, der foretrækker et let, friskt og let
sødmefuldt glas.

FL.

88,-GLAS



Vin

Ice Cava Cocltail & Bobler
Ice Cava Dibon - isterninger & friske bær 395,-
En frisk og boblende cocktail – halvtør cava på is og bær. Et hit! 85,-GLAS

FL.

Rosé Champagne, Champagne Alain Thiénot 795,-
Eksklusiv elegance, raffinement pg fantastisk friskhed er kendetegnende
for kvaliteten i Thiènots efterspurgte champagner. 

FL.

Les Terrasses Rosé, Fontanet, IGP Pays d'Oc 325,-
Halvtør og liflig med lang eftersmag – skønt tørstslukkende glas eller
til lette fiskeretter og salater.

65,-GLAS

FL.

La Vie en Rose ØKO, Roubine, Provence 450,-
Roubine, en af de store stjerner fra Provence - Livlig duft af blomster,
mildt krydderi og røde bær. Smagen er helt tør med saftige indslag af
jordbær, hindbær og melon. Frisk og balanceret vin.

FL.

Rosé

Filarino Sangiovese Rosé, Poderi dal Nespoli, Emilia-Romagna 350,-
Frisk og liflig! Duften er aromatisk af vilde roser, granatæble og
blodappelsin. Afrundet, frisk og halvtør.

FL.

75,-GLAS

Alkoholfri Chardonnay, Enj0y It, Mosel 285,-
En intens duft af tropisk frugt som mango og papaya. Vinen er halvtør,
med en pæn fylde og eftersmag.

65,-GLAS

FL.

Alkoholfri vin

Alkoholfri Merlot, Enj0y It, Mosel 285,-
Fin aroma med noter af solbær og mørk frugt. Smagen er smidig, rund
og halvtør.

65,-GLAS

FL.

Brut Reserve Champagne, Champagne Alain Thiénot 750,-
En klassisk Champagne, som tager dig til nye højder! Aroma af pære,
gul stenfrugt og fersken. Smagen er frisk og finesserig pakket ind i runde
og bløde noter af bagt pære og citrus.

FL.



Mandorla Primitivi Appassimento, Mondo del Vino, Apulien 385,-
En fyldig og blød rødvin fra Syditalien, lavet på delvist tørrede druer, som giver
ekstra koncentration og dybde. Smagen byder på modne kirsebær, blomme og
et strejf af chokolade. Rund, varm og let sødmefuld – perfekt til kødretter eller
som et generøst glas alene. 

FL.

85,-GLAS

Vin

Wine by the glas
Nespolino Trebbiano/Chardonnay, Poderi dal Nespoli, Emilia Romagna 325,-
Strågylden farve med grønlige stænk. Aromatisk duft af tropisk frugt, grønne
æbler, citrus og lime. Smagen er frisk, halvtør og fyldig.

65,-GLAS

FL.

Les Terrasses Rosé, Fontanet, IGP Pays d'Oc 325,-
Halvtør og liflig med lang eftersmag – skønt tørstslukkende glas eller til lette
fiskeretter og salater.

FL.

65,-GLAS

Chardonnay Vieilles Vignes "1905 Generation", Familie Descombes 345,-
Druerne høstes i Languedoc på gamle krogede vinstokke, 1905 er en generøs
charmerende Chardonnay med fyldig og smørmættet stil, men stadigt med den
”gamle verdens” friskhed og balance – ikke ulig hvid Bourgogne.

FL.

85,-GLAS

Filarino Sangiovese Rosé, Poderi dal Nespoli, Emilia-Romagna 350,-
Frisk og liflig! Duften er aromatisk af vilde roser, granatæble og blodappelsin.
Afrundet, frisk og halvtør.            

FL.

75,-GLAS

Nespolino Sangiovese/Merlot, Poderi dal Nespoli, Emilia-Romagna 325,-
Lavet på delvist tørrede druer fra regionen nord for Toscana. Flot rubinrød i
glasset. Smagen er mild og rund og meget saftig. 

FL.

65,-GLAS

Riesling Kabinett Weisenstein, Weingut Thanisch, Mosel 485,-
Elegant og liflig Riesling med fin, naturlig sødme balanceret af frisk syre. Den
byder på noter af grønne æbler, citrus og hvide blomster med et let mineralsk
præg. Perfekt til desserter – eller til gæster, der foretrækker et let, friskt og let
sødmefuldt glas.

FL.

88,-GLAS



Vin

Chablis "sustainable", Domaine Louis Moreau, Bourgogne 650,-
Chablis har friskhed, sprødhed, renhed og mineralitet, og præcis sådan
opleves vinene fra Domaine Louis Moreau, Indbegrebet finesse og elegance,
som kun opleves hos de bedste producenter.

FL.

Riesling Classique ØKO, Domaine Paul Blanck, Alsac 485,-
Riesling kan betragtes som den ypperste drue i Alsace. Paul Blancks stil er tør,
men med stor indtagende aroma og er en fremragende madvin.

FL.

Hvidvin

Bourgogne Blanc – Ladoix, Domaine d'Ardhu 795,-
Super flot Bourgogne, fra det eksklusive område ved foden af Corton-højen.
Gamle vinstokke og lagring 12 måneder på delvis nye egefade, giver en
fyldig og fuldendt intens vinoplevelse. En vin for de kræsne…

FL.

FL.

Chardonnay Vieilles Vignes "1905 Generation", Familie Descombe 345,-
Druerne høstes i Sydfrankrig på gamle krogede vinstokke, 1905 er en generøs
charmerende Chardonnay med fyldig og smørmættet stil, men stadigt med den
”gamle verdens” friskhed og balance – ikke ulig hvid Bourgogne.

FL.

85,-GLAS

Silvaner Trocken, Weingut Schäffer, Franken 450,-
Frisk og liflig! Duften er aromatisk af vilde roser, granatæble og
blodappelsin. Afrundet, frisk og halvtør.

FL.

Nespolino Trebbiano/Chardonnay, Poderi dal Nespoli, Emilia Romagna 325,-
Strågylden farve med grønlige stænk. Aromatisk duft af tropisk frugt, grønne
æbler, citrus og lime. Smagen er frisk, halvtør og fyldig.

65,-
FL.

GLAS

Riesling Kabinett Weisenstein, Weingut Thanisch, Mosel 485,-
Elegant og liflig Riesling med fin, naturlig sødme balanceret af frisk syre. Den
byder på noter af grønne æbler, citrus og hvide blomster med et let mineralsk
præg. Perfekt til desserter – eller til gæster, der foretrækker et let, friskt og let
sødmefuldt glas.

FL.

88,-GLAS



Vin

Rødvin
Nespolino Sangiovese/Merlot, Poderi dal Nespoli, Emilia-Romagna 325,-
Lavet på delvist tørrede druer fra regionen nord for Toscana. Flot rubinrød i
glasset. Smagen er mild og rund og meget saftig.

65,-GLAS

FL.

El Valiente Valdaya, Bodegas Valdaya, Ribera del Duero 495,-
I glasset fremstår med en flot dyb mørke farve, duften er intens, med noter af
mørke kirsebær, peber og tobak. Smagen er fyldig og frisk med en lang saftig
eftersmag. 92 point fra TIM ATKIN.

FL.

Mandorla Primitivi Appassimento, Mondo del Vino, Apulien 385,-
En fyldig og blød rødvin fra Syditalien, lavet på delvist tørrede druer, som giver
ekstra koncentration og dybde. Smagen byder på modne kirsebær, blomme og et
strejf af chokolade. Rund, varm og let sødmefuld – perfekt til kødretter eller som et
generøst glas alene.

FL.

85,-GLAS

Rhône Rastau "Vieilles Vignes", Tardieu-Laurent 650,-
Fra udvalgte ”hemmelige” parceller i den sydlige del af Rhônedalen kommer
denne grenache-dominerede vin. Vinstokkene er optil 80 år gamle og leverer en
mørk og magtfuld vin. Solmoden og fyldig i duften med indslag af mørke
kirsebær, chokolade, peber og brændt jord.

FL.

Zinfandel California, Indigo Eyes, Napa 450,-
Her er der fuldt knald på solmodenheden. Saftige, let sødmefulde og krydrede
aromaer – alt det, de fleste af os kan lide ved californisk vin. Friskheden og den
sunde frugt er bevaret og sikrer en god vinoplevelse, der giver lyst til et glas
mere.

FL.

Bourgogne Côtes de Nuits "Clos des Langres", Domaine d'Ardhuy 895,-
Denne historiske vinmark, der dateres tilbage til det 11. århundrede, er
beliggende ved ”porten” til de store Grand Cru’er. Vinen er dybrød og fyldig med
en intens duft af kirsebær og solbær. Skøn Bourgogne. 

FL.

Barolo "Monforte", Diego Conterno, Piemonte 795,-
Smagen er fyldig med moden frugt og varme krydderier. Der fornemmes lækre
noter af lakrids, kaffe, læder, kirsebær, svampe og viol. En fantastisk flot Barolo,
hvor stilen lægger sig mellem det moderne og det traditionelle med fokus på
typicitet og terroir.

FL.



DRIKKELSE
Kronenbourg 1664 blanc 49,-

69,-
LILLE

STOR

Tuborg Classic fadøl 49,-
69,-

LILLE

STOR

Tuborg Guld fadøl 49,-
69,-

LILLE

STOR

Svaneke fadøl 55,-
70,-

LILLE

STORClassic, mørk, laidback IPA.

Low Alcohol, Svaneke øl - Don't Worry 40,-33 CL.

Ramlösa Kildevand / brus 40,-50 CL.
Med eller uden citrus.

Sodavand, flaske 28,-25 CL.

Økologisk Bornholmer Most 45,-25 CL.
Rabarber & hyldeblomst.

Kande Isvand m/citron 50,-

Snaps - Rød Ålborg, bornholmer akvavit 45,-3 CL.

Bayleys 55,-4 CL.

Udvalg af Huset's Rom, Whisky, Cognac 95,-PRISER FRA

1 kop kaffe (stor) 39,-

1 kop the (stor) 39,-

Irsk Kaffe 69,-
3 cl. Whisky.

69,-Fransk Kaffe
3 cl. Cointreau.

Kaffe



Cocktails

Cuba Libre 89,-
Rom - frisk lime - cola.

Cocktails u/alkohol

Aperol Spits 79,-
Aperol - prosecco - danskvand - frisk appelsin.

Harvey Wallbanger 99,-
Vodka - appelsin juice - galliano.  

Gin Hass 89,-
Gin - frisk lime - mango - lemon sodavand.

3760 109,-
Gin - vodka - hyldeblomst - rababer - frisk lime.

Moscow Mule 129,-
Belvedere vodka - frisk lime saft - ginger beer.

Gin & Tonic 129,-
Luksus gin - Fever Free tonic water - frisk agurk.

Ice Bite 79,-
Grape - tranebærsaft - lime - is.


